GR/&N [LLE

NORMANDIE

AVIS DE VACANCE DE POSTE :

LA CUISINE CENTRALE

Recrute

Un CUISINIER EN COLLECTIVITE (H/F)

Filiere Technique — Categorie C

La cuisine centrale confectionne chague jour environ 1 200 repas dont 600 pour les
scolaires. Sous lautorite de la responsable de la Cuisine centrale, et au sein d'une equipe
de 3 cuisiniers, vous participerez a la production des préparations culinaires en liaison
froide et chaude.

MISSIONS -

- Assurer la production des préparations culinaires en liaison froide et chaude a partir
de fiches technigues conformement a l'organisation et a la reglementation
(HACCP).

- Garantir l'entretien des locaux et des mateériels selon les regles d’hygiéne

- Renforcer les autres postes de la Cuisine centrale, notamment le conditionnement
et l'allotissement

- Encadrer un agent pclyvalent ou des stagiaires

PROFIL -

- Formaticn BAC PRO exige ou équivalent

- Expérience exigee en restauration collective

- Maitrise des procedures HA.C.C.P. et de la liaison froide
- Capacités a encadrer une equipe

- Rigueur et sens de l'organisation

- Polyvalence

CONDITIONS :

- Poste a temps complet, base a la Cuisine Centrale, a pourvoir des gue possible
- Recrutement par voie contractuelle - CDD 1 an

AVANTAGES :

- Charte de management

- Parcours d’integration pour les nouveaux arrivants

- Politique de formation dynamigue — outils — metier

- Environnement de travail motivant

- Possibilité d'attribution de titres restaurant

- Possibilité de prise en charge de la mutuelle pour vous et votre famille
- Adhésion au CNAS (organisme de prestations sociales pour les agents)

Les candidatures sont 8 adresser a la Direction des Ressources Humaines
recrutement@ville-granville fr avant le 15 mars 2024
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