


Champs d’actions  
du Projet Alimentaire Territorial (PAT)

DESGUIDE
PRODUCTEURS

de Granville Terre et Mer

Les producteurs figurant dans ce catalogue sont ceux  
qui ont accepté d’y paraître. Les informations 

présentées sont fournies par eux.

Vous êtes producteur, pêcheur ou conchyliculteur 
vendant en circuit court de proximité et vous souhaitez 

apparaître dans le catalogue, merci de contacter 
l’équipe PAT (Projet alimentaire territorial) de Granville 

Terre et Mer : economie@granville-terre-mer.fr

Ce catalogue de producteurs est diffusé gratuitement 
par la Communauté de communes de Granville Terre et 

Mer. La liste des producteurs locaux est non exhaustive.

Les cibles : agriculteurs, pêcheurs, conchyliculteurs, artisans, 
commerçants, restaurateurs, habitants, touristes, restauration collective.

Les thèmes :

Plus d’informations sur  
le livret du plan d’actions  
du Projet alimentaire territorial  
à retrouver dans votre mairie ou sur le site 
internet du PAT de Granville Terre et Mer

Restauration 
collective

Accompagnement 

pour atteindre les 

objectifs de la loi EGalim 

(approvisionnements, menus, 

gaspillage alimentaire)

Culture et  
gastronomie 

Promotion des 
produits locaux

Accessibilité 
sociale

Permettre une alimentation 

de qualité pour tous 

Partage de savoir-faire

Foncier

Installation de jeunes 

agriculteurs

Éducation 
Santé

Sensibilisation à une alimentation saine et locale
Sensibilisation au gaspillage alimentaire

Environnement

Sensibilisation aux enjeux 

environnementaux

Développement de pratiques 

agricoles plus respectueuses 

pour l’environnement

Lutte contre le gaspillage 

alimentaire 

Économie  
alimentaire 

Structuration des 

filières locales

Valorisation des 

produits locaux
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des labels
et signes de qualité

Explications

Plus d’informations sur les labels sur inao.gouv.fr 
Les produits sous signe d’identification de la qualité et de 
l’origine (SIQO) sont reconnaissables grâce à des labels ou 

signes officiels, répondant à des cahiers des charges.

En plus de ces labels, d’autres réseaux et marques existent : 

AGRICULTURE BIOLOGIQUE (AB)
Mode de production qui allie les pratiques environnementales optimales, 
le respect de la biodiversité, la préservation des ressources naturelles et 
l’assurance d’un niveau élevé de bien-être animal. Ce label permet d’identifier 
des produits 100% bio ou contenant au moins 95% de produits agricoles 
bio dans le cas des produits transformés. Ces produits sont soumis à des 
exigences réglementaires strictes et à des contrôles fréquents. 
Le logo européen, aussi appelé « Eurofeuille », permet aux consommateurs 
de repérer les produits qui respectent le règlement relatif à la production 
biologique de l’Union européenne.
Source : Ministère de l’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire

LABEL ROUGE 
Signe de qualité français qui désigne des produits qui, par leurs conditions de 
production ou de fabrication, ont un niveau de qualité supérieur par rapport 
aux autres produits courants similaires. La qualité supérieure repose sur 
plusieurs éléments (caractéristiques sensorielles, conditions de production, 
image du produit au regard de ses conditions de production). Le suivi du 
maintien dans le temps de la qualité gustative supérieure est assuré par la 
réalisation régulière d’analyses sensorielles et de tests organoleptiques, qui 
comparent le produit Label rouge avec le produit courant.
Source : Ministère de l’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire

APPELLATION D’ORIGINE CONTRÔLÉE (AOC)  
Signe national répondant aux critères de l’AOP. Il protège la dénomination 
sur le territoire français et constitue une étape vers l’AOP.
Source : Ministère de l’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire

INDICATION GÉOGRAPHIQUE PROTÉGÉE (IGP)  
Signe mettant en avant les produits dont les caractéristiques sont liées à un 
lieu géographique particulier. C’est dans ce lieu que se déroule au moins sa 
production ou sa transformation, selon des conditions bien déterminées. Ce 
signe européen protège le nom du produit dans toute l’Union européenne.
Source : Ministère de l’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire

Exemple : bulots Baie de Granville

SPÉCIALITÉ TRADITIONNELLE GARANTIE (STG)  
Signe européen qui protège une recette. Ce signe ne fait pas référence à 
une origine mais met en valeur la composition d’un produit ou son mode de 
fabrication traditionnel.
Source : Ministère de l’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire

Exemple : moules de bouchot 

BIENVENUE À LA FERME   
Premier réseau agricole national 
de vente directe et d’accueil à 
la ferme. La marque est portée 
par le réseau des Chambres 
d’agriculture.

MANCHE TERROIRS 
Marque issue d’une étroite 
coopération entre la Chambre 
d’agriculture de la Manche et 
la Chambre de Métiers et de 
l’Artisanat de la Manche, pour 
valoriser les produits du terroir 
manchois. La charte Manche 
Terroirs garantit des matières 
premières ou des savoir-faire 
d’origine manchoise, une 
élaboration des produits dans 
la Manche, des méthodes de 
fabrication traditionnelles, une 
qualité gustative.
Source : Manche Terroirs

BIO COHÉRENCE 
Marque de filière portée 
par des producteurs, 
des transformateurs, 
des distributeurs et des 
consommateurs. Elle garantit 
des produits bio répondant à des 
critères et complète le règlement 
européen de l’agriculture 
biologique.
Source : Bio Cohérence 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE (AOP)  
Signe européen désignant un produit dont toutes les étapes de production 
sont réalisées selon un savoir-faire reconnu dans une même aire 
géographique, qui donne ses caractéristiques au produit. C’est un signe 
européen qui protège le nom du produit dans toute l’Union européenne.
Source : Ministère de l’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire
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Fraise et compagnie

Ferme de la Maison Neuve

TOM’S GARDEN

La Ferme de l’Orée

Jean-Christophe et Ewelina Lejeamtel

Ferme Saint-Ursin

 ∫ Fruits frais : fraise, rhubarbe, myrtille, framboise, 
prune, kiwi...

 ∫ Confits, condiments, confitures
 ∫ Sirops
 ∫ Vinaigres, jus de nectar

 ∫ Pommes à couteau bio

 ∫ Quinoa

 ∫ Légumes de saison bio, primeurs et de 
conservation

 ∫ Fraises bio et légumes

 ∫ Légumes de saison 

Tél. 06 62 31 49 24  
fraiseetcompagnie.jimdofree.com

Les Norgeottières 
50610 Saint-Michel-des-Loups

À la ferme de 13h à 14h  
les lundis et jeudis de début mai à mi-août  
(ouvert jours fériés)

Tél. 06 84 10 90 96 
maisonneuve.sandrine50@gmail.com 
ferme-maison-neuve.com/notre-verger

La maison neuve 
50380 Saint-Aubin-des-Préaux

Tél. 06 50 95 85 76 
toms_garden@yahoo.com

2 le Cotericot  
50400 Saint-Planchers

Tél. 06 70 80 11 24 
alexandre.gorguet@gmail.com 
coopcircuits.fr/la-ferme-de-loree/shop

Le Perroux 
50320 La Lucerne-d’Outremer

Retrait des paniers de légumes à la ferme,  
mardi de 17h à 19h, samedi de 10h à 13h 
Commande de paniers de légumes en ligne

Tél. 06 82 00 64 84  
jlejeamtel@yahoo.com

50530 Champeaux
Tél. 07 81 65 07 25 
contact@ferme-st-ursin.fr 
ferme-st-ursin.fr

Le Bourg Saint-Ursin 
50320 Saint-Jean-des-Champs 

Vendredi : Octobre à fin mai - 16h30 à 18h30 
Juin à fin septembre - 17h à 19h30

Paniers Marchés

Fruits et légumes
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Marché de Granville le mardi soir 
(de mi-mai à fin juillet)

LIEUX DE VENTE

LIEUX DE VENTE
Les ventes ont lieu principalement auprès de 
magasins spécialisés ou maraichers bio. 
Les ventes ont lieu entre octobre et février 
par caisse de 14 kg.

1

2

4

5

6

3

LIEUX DE VENTE
Marché de Sartilly

LIEUX DE VENTE

• Mon Panier Malice 
• Marché de Carolles 
• Ferme de la Chèvre Rit 
• Épicerie Saint-Jean-le-Thomas

LIEUX DE VENTE

• Marché de Bréhal le mardi matin 
•  Marché à la ferme du Bois Landelle 

(Hudimesnil) le vendredi 
•  Marché d’été de la Lucerne-d’Outremer  

en juillet et août le jeudi

LIEUX DE VENTE

• Biocoop 
• Marché de Granville le samedi
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Les Jardins du Lude

Le potager bio de Jérémy

 ∫ Légumes bio

 ∫ Légumes de saison bio

Tél. 06 37 99 03 12  
vicktor.maes@laposte.net

Chemin des cages 
50740 Carolles

1101 Village Gatigny 
50380 Saint-Pair-sur-Mer

Retrait de paniers le mercredi

Bar L’Almarita à Carolles
LIEUX DE VENTE

• Marchés de Granville le samedi et le mardi  
• Magasins bio

LIEUX DE VENTE

7

8

Paniers Marchés
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PRODUITS DE LA MER
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Legourgeois Mytiliculteur

La Perle Saline

 ∫ Moules

 ∫ Huîtres et moules

Tél. 06 42 84 05 93 / 02 33 51 75 06

4 route de la Touraude 
50290 Bricqueville-sur-Mer

Toute l’année sur rdv

laperlesaline@orange.fr

21 route des Salines 
50290 Bricqueville-sur-Mer

Lundi à vendredi : 08h à 12h 

9

10

Sur l’exploitation
LIEUX DE VENTE
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Ferme du Bois Landelle

La Ferme des Pavillons

La Ferme de la Chèvre Rit

 ∫ Fromages (dont lait cru de vache bio)

 ∫ Produits sur place : fromage de chèvre, yaourt 
de chèvre.

 ∫ En dépôt :  pommes, boissons (jus, cidres, 
bières…), confitures, miel et savons.

 ∫ Fromage de chèvre, lait et yaourt de chèvre, 
pommes, boissons (jus, cidres, bières…), 
confitures et savons

Tél. 07 87 19 78 23 

Le Bois Landelle 
50510 Hudimesnil

Vente à la ferme sur commande par 
caissette de 5, 10 kg, 1/4 ou 1/2 cochon  
(charcuterie, rôtis et côtes)

Tél. 07 63 15 21 21  
flo.jourdan50@gmail.com 

22 route de la Maison blanche 
50290 Bricqueville-sur-Mer

Sur commande Jeudi : 18h00-19h30.  
Vendredi : 18h00-19h30

Tél. 02 33 61 99 37 / 06 32 53 58 93 
lachevrerit@gmail.com 
www.la-chevre-rit.fr

La Basle 
50400 Granville

Mercredi : 17h à 19h (toute l’année)  
Jeudi, vendredi et samedi : de 17h30 à 19h  
(mars à décembre), visite libre pendant les horaires 
d’ouverture. 

11

12

13

•  Marchés de Granville le samedi matin  
et le mercredi matin

• Marché à la ferme le mercredi soir

LIEUX DE VENTE



VIANDES ET ŒUFS

GU
ID

E 
DE

S 
PR

OD
UC

TE
UR

S

17

GU
ID

E 
DE

S 
PR

OD
UC

TE
UR

S

16

Ferme de l’épine

Le Pré vert

GAEC de Brédeville

 ∫ Rillettes d’oie, foie gras, œufs, fromages de chèvre, 
poulets fermiers, lapins, crème crue, beurre cru de 
baratte fermier, fromage blanc, yaourts, boissons 
(cidres, bières et sodas) et panier de légumes

 ∫ Colis de porc, de veau et de bœuf sur commande 
Détail possible (cotes, saucisses, rôtis, pâtés, 
boudin) sur commande

 ∫ Jambon fumé, poitrine fumée
 ∫ Saucisses sèches
 ∫ Verrines de charcuterie  : rillettes, campagne, 

paysanne, foie, tête, boudin à tartiner 
Tripes et pâté de campagne pur bœuf

 ∫ Terrines de boeuf, chorizo, rillettes
 ∫ Tartinade de chorizo,
 ∫ Bœuf fumé
 ∫ Viande de bœuf de race normande et veau de lait
 ∫ Plats cuisinés

Tél. 06 26 39 69 07  
magalie.adrien@outlook.fr  
facebook.com/fermedelepine

5 route de l’épine 
50530 Saint-Pierre-Langers

Magasin de la ferme ouvert tous les mercredis et 
vendredis de 15h à 19h et tous les samedis matin de 
9h à 12h.

Tél. 06 80 82 58 93 / 02 33 49 19 98  
willow.leg@gmail.com

Le Pré Vert, le Bois Landelle, 50510 Hudimesnil

Vente à la ferme le vendredi soir de 17h à 19h

Tél. 02 33 51 70 05   
bredeville.viande@orange.fr 
viande-bredeville.com

6 rue la Grimaudière 
50290 Coudeville-sur-Mer

Calendrier des ventes en ligne sur le site internet et 
vente sur rendez-vous.

LIEUX DE VENTE
Vente à Coutances, biocoop de Coutances, 
L’Almarita à Carolles / La Lune Rousse à 
Saint-Sauveur-la-Pommeraye / La Rafale 
à Granville / La Dépanneuse à Donville-les-
Bains / Le Garde Manger à Saint-Pair-sur-
Mer / en ligne

14

15

16

EARL Limourousse

GAEC de la Bressaudière

Ferme de la Ryauté

Agneaux du Bocage

 ∫ Bœuf veau et agneau
 ∫ Rillettes au foie gras, foie gras, pâté de canard au 

foie gras
 ∫ Magrets frais, confis et fumés, coup de canard 

farci, cassoulet et tournedos 
 ∫ Poiré, jus de pomme, cidre, pommeau, calvados

 ∫ Poulets, pintades, canettes, canards, 
magret de canard, foie Gras & ses 
dérivés et œufs

 ∫ Volailles bio
 ∫ Huile

 ∫ Agneaux et moutons 
 ∫ Merguez, saucisses, côtes, etc.

Tél. 06 82 14 94 58  
michel.burnouf@free.fr

Manoir de Guelle 
50510 Cérences  

Vente à la ferme sur rendez-vous

La Bressaudière 
50610 Jullouville

Vente à la ferme sur rendez-vous

Tél. 06 07 28 23 25   
fermedelaryaute@gmail.com 
fermedelaryaute.fr

1 impasse de la Ryauté 
50510 Saint-Sauveur-la-Pommeraye

Tél. 02 33 49 89 78 / 06 64 27 20 34 
contact@agneauxdubocage.com 
agneauxdubocage.com

L’Hôtel Blanc 
50510 Cérences

Vente directe en caissette par agneau entier  
ou par demi-agneau.

17

18

19

20

LIEUX DE VENTE

• Marché de Bréhal le mardi matin
• Marché de Granville le samedi matin
•  Marché bio de Coutances mardi après-midi

LIEUX DE VENTE

• Marché de Granville 
• Marché à la ferme du Bois Landelle 
• Marché à la ferme des perriers 
• Les magasins bio

Paniers Marchés
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EARL La Rocherie

L’éleveur Gascon

Les Plumes Normandes

 ∫ Volailles, cidre, calvados, pommeau

 ∫ Viande d’agneau, de bœuf gascon, de porc 
nourri à l’orge et de veau gascon, œufs

 ∫ Volailles

Tél. 02 33 68 24 57 / 06 31 49 64 47 
luclefrant@free.fr

Ferme la Rocherie 
50320 La Lucerne-d’Outremer

10h à 18h30 - juillet et août 9h30 à 19h

Tél. 07 86 42 86 77 
gascon50@orange.fr

3 la Mare es Champs, 50510 Hudimesnil

Le vendredi de 14h à 19h et le samedi de 10h à 12h  
les semaines de vente.  
(Affichage à la ferme et sur rendez-vous)

Tél. 06 30 56 91 47 / 07 70 46 26 19

La Blanchinière 
50510 La Meurdraquière

Vente à la ferme le 2e week-end du mois le vendredi de 
14h à 18h et le samedi de 10h à 12h et de 14h à 16h.

21

22

23
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BOISSONS
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Le Château de Chanteloup
 ∫ Pommeau de Normandie primé au Salon 

international de l’agriculture 2022, cidre et jus 
de pomme, cidre, calvados, pommeau bio. 

Tél. 02 33 61 31 52  
louis.dethezy@hotmail.com  
facebook.com/ChateaudeChanteloup50

50510 Chanteloup

Le magasin est ouvert du mardi au samedi, de 14h 
à 19h, pendant les vacances scolaires et du jeudi au 
samedi, de 14h à 19h, hors vacances scolaires.

24

LIEUX DE VENTE
Marché à la ferme de Crécey à Saint- 
Pair-sur-Mer, le lundi soir de 17h à 19h30.
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PLANTES AROMATIQUES
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Manfolium
 ∫ Infusions à base de plantes aromatiques Tél. 06 58 46 57 38 

a.roinel@manfolium.fr 
manfolium.com

Le Tertre 
50610 Saint-Michel-des-Loups

25
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Claire Thomas - Les Ruchers de Claire
 ∫ Miel Tél. 07 88 00 06 76 

thomas.cl@wanadoo.fr

50740 Saint-Michel-des-Loups

26

LIEUX DE VENTE
• Marché de Champeaux le samedi
• Magasins locaux

Paniers Marchés



des produitsSaisonnalité

AUTOMNE
octobre novembre décembre

HIVER
JANVIER FÉVRIER MARS

des produitsSaisonnalité
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des produitsSaisonnalité

printemps
avril mai juin

été
juillet août septembre

des produitsSaisonnalité
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hebdomadaires
Marchés

D’ÉTÉ
Marchés

MARCHÉS DU MARDI
 ∫ Bréhal 

le matin, rue Général de Gaulle
 ∫ Folligny 

le matin, place de l’Église
 ∫ Granville 

Marché bio, Cours Jonville, de 16h30 à 19h
 ∫ Yquelon 

le matin, place du Boscq

MARCHÉS DU MERCREDI
 ∫ La Haye-Pesnel 

le matin, place de la Mairie
 ∫ Granville 

Place du 11 novembre
 ∫  Granville 

Ferme de la Chèvre Rit, de 17h à 19h30

MARCHÉS DU JEUDI
 ∫ Carolles 

de 9h à 13h
 ∫ Cérences 

le matin, place centrale
 ∫ Saint-Pair-sur-Mer 

le matin, place Charles de Gaulle

MARCHÉ DU VENDREDI
 ∫ Jullouville 

le vendredi matin
 ∫  Hudimesnil 

Ferme du Bois Landelle, en fin de journée

MARCHÉS DU SAMEDI
 ∫ Granville 

marché couvert et centre-ville, le matin
 ∫  Champeaux 

le matin à partir de 10h

MARCHÉS DU LUNDI
 ∫ Carolles   

Marché estival de 17h à 19h,  
devant l’Almarita.

MARCHÉS DU MARDI
 ∫ Jullouville 

Marché estival (le matin, pendant les 
vacances de printemps, et du 15 juin 
au 15 septembre).

MARCHÉS DU MERCREDI
 ∫ Marché d’été à Granville 

rue Saint-Sauveur. 
 ∫ Marché des créateurs 

bijoux, vêtements et autres articles 
éco-responsables composent les 
étals de ce marché alternatif animé 
chaque semaine par des musiciens. 
De 9h30 à 18h30.

 ∫ Coudeville-sur-Mer 
Marché estival, à partir de 18h. Du 14 
juillet au 15 août.

 MARCHÉS DU JEUDI
 ∫ Granville  

Haute Ville, place du Docteur 
Cambernon, marché bio et produits 
locaux pendant l’été de 16h à 20h.

 ∫ Longueville 
marché estival de produits locaux en 
juillet et août de 17h30 à 21h30.

MARCHÉS DU DIMANCHE
 ∫ Jullouville 

du 15 juin au 15 septembre, petit 
marché estival alimentaire de 9h à 
13h.

 ∫ Saint-Martin-de-Bréhal 
marché estival animé, le dimanche 
matin.

 ∫ Marché à Saint-Pair-sur-Mer 
(Kairon Plage) 
petit marché estival alimentaire de 
9h à 13h

+
En hiver comme en été, bio, traditionnels, nocturnes ou artisanaux, 
c’est la bonne occasion de trouver des produits de grande qualité 
toute l’année. Nos marchés, par les odeurs, les saveurs et les gens 
qu’on y croise, sont une immersion garantie au cœur du territoire.
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Contact  
economie@granville-terre-mer.fr  
02 33 79 51 52 

Service développement  
économique 
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